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3 :,-;. % Szakképesités megszerzésére irdnyuld ssakmai képzés
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thrvenynek &s szakmal okiatds vagy szakmai képzés csctén a szakképzésril s.014

thrvénynek és a szakképzésrd] szOlo tdrvény végrehajtdsardl sz610 kormanyrendclotnck.
A képzési programban meghatdrozott tartalommal, foltélelekkel és madon, valamint a
leépzisscl drintett célesoport szAmdra megszerezhetdk a képzési programban megjeltlt

kompetanciak.

A képrést program minden oldala Tolyamatos oldalszamosissal van ellatva.
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KEPZI:SI PROGRAM

Biitd-és culaiszipari szaleentber

Felndtiképzési engedélyszium:
Ef2020/000179

KEPZESI PROGRAM

Siitd-és culiraszipari szakember

SZAKKEPESITES

 (PROGRAMKOVETELMENY AZONOSITO SZAMA: 07214014)

HatAvyos PK: 2021, 12, 24, (UTTPS://SZAKKEPESITES.IKK.BL/)

Keszilt:

- 2013 évi LXXVIL Tnncny a felnbttkepzésrbl
- 1122020, (11, 7.) Ko, rendelete g felniitképrésni] s=0lo torveny ve:.rehmtasaml
- A szakképzdsrdl 5zolo 2019, ev LXXX. térveny,
- a szakképrésrdl w2016 tirvény végrehajtasardl sx016 12/2020. (11 7.} Korm. rendelet,
072114014 szdm Sitd-és cukraszipar] szakember megnevezésii szakképesités mepszarzdsére iranyuld
szalimai képzéseket megalapozd programkivetelmeny alapjan.
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A siitd- & cukraszipari szakember kiszdmolja s limérd a ssikséges nyersamyagokat,
cukrisztechnolégial alapmiiveleteket végez, cukraszati felkész- & készlermekeket késyit, Tgényeknek
meglelclden ceyszerli diszitd mivelctelet vépez a termiékeken, Kenyereket, péksiteménycket és
finom pécarukat készit hapyomanyos ¢s korszeril cligrisokkal. A korseerl techmologiiknak
megfelclden sittdipari tormékeket fapyaszt, &8 kelesziést késleltet. A munkdjdhors sellkséges
techmoldpiai  berendezdseket &3 pépeket ipény szerint bedllitia, keseli, tisadn tarja az
elelmiszeriparban haszndlhat6 tiszttd- & fortdileniidszerek alkalmazdgdval, A hulladékokat a
kimyczetvédelmi cléirdsolmalk megfelclien kezeli, kiimyezetiodatos magatartissa) végzi u munkdjat,
Munkafar a gazdasdgossaei clvele, mindséebiziositasi, élchmiszerhigidniai, technologiai, tiz- mumka-
¢s kidimyezetvédelmi ¢s cgyéh vonatkozd cldirasol betartasaval vége,

A képzésben részrvevd a képzés clvépzésdével
képes lesz az alabbi foladatok clvéozésére:

-A sitd- &s cukrdszipari szakember
Iriszamolja ¢s kimeéri a szlikséges
nyersanyagzokat, cukrasztechnologiai
alapmveleteket végez, cukraszati f8lkész- és
késstermékeket készit.

- Tgényeknek megfeleléen egyszerll diszit 6
milveleleket végez a termékelen.

- Kenyereket, péksitteményeket &s finom
pekarukat készit hagvomanyos és korszeril
eljdrasokkal.

A képzés soran megsrerezhetd kompetencidk: | 4 4 orszer(s technolégisknak megfeleléen

sitdipan termekeket fagynszt, es kelesztest
kégleltet,

- A munkajahoz sziikséges technologiai
burendezéseket s gépeket igény szerint
bedllitia, kezeli, tisztan tartja az
¢lelmiszeriparban hasznéthatd tisztfid- és
fertGtlenitdszerck alkalmazasival,

- A hulladékokat a kirnyezetvédelmi
cléirasoknak megfelelien keseli,
kéroyczetindatos magataridssal végal a
: munk4jat.
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A személves jelenlélel igényll kontaktdrdkon vezetett, a
kepresben részt vevd sxemély Aaltal aldirt jelenléti ivek, a
szemeélyes jelenlétet nem igénylé kontaktoras foglalkozasok
esetében a jelenlétet, u képzési tevékenyséy teljcsitését igazold
dokumentumok. : _
(2013, évi LXXVIL tdrvény a felndttlépzéarsl 16, §), a}

A jelenléli okiatds sordn;

. A tanteremi koataktorak eseten a képzésben részt vevik
altal alairt jelenléti ivek :

. A valés idefli online drdk esetén ax oktald altal vezctet !
Jelenleti nyilvantartas. :
. A kontakt orakhoz kapesoloddan a  hidnyzasok
Ouszesitése, T T ;

Az onalld felleésziilés sordn g résevétel, vagis gz omallo
fellkéaziilésset tOIAH képxési orik szamanak az igazolisa:

Kepzd intézmeény meghatarozott draszam, otthoni felkesziilesre
kijel8lt képzési rész utdn kontakt dran (tantermi kontalktoéran vagy
valos idgfi online oran} lcfolytatott szamonkéréssel, vagy leadott -
otthoni munka d&rtékelésével cliendrzi ary Gnalld fellcégwiilés
eredmeénycsséedt.

Amennyiben a résztvev( egy adott, meghatdrozott draszama
képzési rész esetén a sz@monkérést vagy leadott orthoni munkdt
Megfelelt” mindsitéssel ertekelte, ugy kell tekinteni, hopy az adott
kepzési részre  forditandd - draszamol & részivevd  Onallo
felleésziiléssel t6ltotte. .

{Megfelell legalabb 60 %-us teljesitmény. Nem felelt meg: 60%%
© alatti teljegitmeny).

2224 Megenpedett hidnyzds © A teljes képzés draszimdnak 30%-a.
3 2 méricke '

s Minden résztvevbvel a Flay., és végrehajidsi rendelete dltal
meghatrozott tartaln felnditképzési srerzidést kell kitni.
Amennyiben a képeésre jelentkezd kén az elbzetes tudas merést,
-felnéittképréul szerzddésben feltintetésre keriil;

o Egyéh feltéiclel

EKlozetes tuddsmeérés: annak felmérése, hogy a képzisrc
jelentkezd dolumentumoldeal nem igazolt tarmilményal vagy
megszerzett pvaleorlati tapasztalatal alapjdn képes-e a képzés
sorin  clsajatitandd  tananyagegység  kivetelményeinel
tcljesitésére, ameclynck credményeként a8 kivetelmények
mcgfeleld szintl teljesitése esetén a tananyagegyséy elsajdlitdsara
tranyuld képzést réax aldl a képzésre jelentkezit fel kell mentem,

(-
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1 Személyl feleteiek
f/;;, : biztositasanak maodja

A

A személyi feltételeket munkaviszony vagy egyéb foglatkoztatsra
irdnyuld jogviswony alapjdn (megbizdsi szerzddés, vallalkowasi
szerzodes) biztositjuk, '

Téreyi folitolok

G

oy
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Eszkézjemyzék a wakképesitéy programkivetelménye srerint;
-Eiméleti képzéshez:
a képzéshen részrvevik 16tszamanak megfcleld, azok befopadasra,
alkahnas zart, fithetd helység, wvoviz leheifiség, mosdohelység,
vizéblitéses WO bizlositasa, Megkdvelitése, valamint a parkolas
idtjardsi viszmomyoktdl filggetleniil megokdhstd legyen, Féardhelyek
szama: legalabb csoportlétszamet1 £6 esfvagy a résztveviknek sujat
PC szilkséges sajat internet hozzaféressel és sajat email cimmel.
oldtatdknak: projelttor, laptop, sajat interneticapesolat, tdbla vagy
flipchart.
-Gynkorluti képzéshes:
nyersanyagtirolds eszkozei
mérlepck
lisstazitak
dagasztogapek
keverd-habverd gépek
tésdaoseld gépel
rozsdamentes-, fa- és marvinylapes munkaaszialok
hiitheté munkaasztal '
hiitdik, fagyasztok ¢s sokkolok
esokolidédmelegilo
csololadetemperalo
klima
hulladektarolas esskivzed, litzhelyek
rozsdamentes-, fa- & marvinylapes munkaasztalok
téaetanyuytogép
kiflisodrdgép
kelesztl berendezes
kemencék és siitdk
késztermekkezelés eszkiized
cukraszati formék, kézieszkizik csomagolis eszkdzei

s Targyl feltetelek
2 ;ﬁ hiztositasanak madja
o

A griikséges targyi feltételeket képzl intézmény tulajdomjog, hasznalan
jog, bérleti jogviseomy, vagy egyittmilkidési megillapodis alapan
hiztositia.

4 Beyéb specidlis feltételck

| Havéh specidlis felterelek
biztositdsanak mddja

o
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Sil6-¢a cukrisipari seakember

A képzés sorin nincs mindsités, az ellendrzés formativ jellegd,

Megszerezhetd _
célja a tanuldy hibik és nehezségek feltdrisa, a segités,

3 mindsitesel

9.3, A képzés zirdsakor

Szonmativ mérés, a képeés végén oz elért tanuldsi eredmények
méréde &y ertékelése irasbeli feladatokkal / projektfeladatokkal
thrtendk.

— [Irdsbeli: A tananvapcpyscg 1émakoreibiil Saszeallitott
feladatlap. A feladatok kdzdit legyen; tesat, rivid vilaszt
igenyld fcladat, essxé egy adott témdban

- Projekifeladat: Sitd- és cukraszipan termélock
eldallitisa &5 szakmai beszélgetés:

- Sitdipari termdlecl készilése és hemututisa
feladatsorbol cgy feladar végrehaitasival

- Cukraszipan termekek készitése meghatdrozott
darabszédimban, a rendelkesésre bocsitott vagy sajit
anyaghinyad segitségével

Az ellenbrzés formdja

1 Az cliendrzes tartalma

B8

Megsserezheld Megfclelt / nem felelt meg

i 1 mindsitések

Az irdsbell vizsgatevékenység akloor credmdényes, ha a
vizsgazd a megszerczhetd dsazes pontlazdm legalabb 40%4-4t
clérte.

- A projektteladat akkor eredménves, ha a vizsgizd a
megszerezhetd dsszes pontszdm lepalabb 40%-4t elérte.

A megszerezhetd -
imindaitéshez tartozd
kivetehnényvek

Sikerlelen teljesités

Javité vagy potld vizsga.
kivetkesménye '

A kepzés sikeres
clvigzésit igazolo
okirat

Tangsitvany o 2013, évi LXXVIL térvény 13/B. §, 11/2020. (1L
7.) Konm. rendelet 22. § (1) alapjan.

i

I}

A keépeés elvégrésérsl
57010 igazolds
| kiadasinak feltételei

A szalkmai képzés kijvetclményeinek teljesitésér], o képzd
intézmeény altal kidllitott tandsitvdny.

A tanisitvany kiadhato o résztvevinek, ha:

— a felndttképzési szerzddéshen rageitetieket maradéktulanul
1eljesilette,

# hifnyzdsy nem haladta meg a kételezd képzési orélc 30
szdzalckat,

a zardvizsgan elérte a megfelelt mindsitest.

ud-
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1A Munka Tﬁwén}fkﬁn}wéﬂé]i_ﬁ nunkavallaléra #:dﬂ'aﬁ-m_z.r.fr_jo gal

Munkavédelmi ismerctel: i
Munlcalcozd és, munleafelvétel szabalyan ;
Gépelk- erendezéscle hasznilata

Kén geergedmok, esskdaik helyes haszodlata

Munkavégzes és kirlekedés helyes gvakorlata

Munkavédelmi eldirasok

Munkavedelmi teenddl

Balcsctvédelmi ismeretek:

Gyakoribb balescti veszélyhelyzetels

Balesetek esetén sziikséges teenddl, elsbsegélyny ijtds

Véddruha hasindlat seabalyai

Tizvédelmi 1smerstek:

Alapvetd érintésvedelmi, tizvedelmi ismerctck

Atz elleni védekezésrSl, miiszaki mentésrdl &s a tizoltdsdgrol
sz0ld torvényck dttckintése '
Tiiz esetén vigrehajtandd feladatok, a tixjelsése

Titvolid késxilékek haswnilata

Armmtalanitis fontossiga, végrehajtisa

Dohinyzas szabalyal

Munkahelyek tizvédehmnd eléirasal

Tiizvédelmi eloirasok megszegladnek jopltvetkczménye
Tizvédelmi cléirasolk

Tilevédelmi teendbk

Kormyezetvédebni 1smeretek:
Kornyezeti arialmak
Kornyezetvedelem szilkségessége
Komyezetvédehni elolrasck
Kornyezetvédelmi teend bl

Higiéniai ismeratek:

Sremelyi higiénia, munkahelvi higienia
Termelési, technologiai higiéniai ismerctek
Szdymaszl hasznalat szabélyai
Képfert(tlenilés sxabdlyai

Veditiavolsay

Koronavirusra wutald betegség  gyvanija  esctén  sziikséges
intézkedésck ;

2 Oragrdma 32 &ra
A kontalddratal elénd 16 &ra
- munkaforme '
, alkalinazésa esetén, ha
i sz aképzds Sruszimdby

11
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Viscllcedési szabalyok a péksegben. A takuritdeszkézok tirolasa,
Az fizemi étkezés szabalyni, helyiségel. Az tizemi viselkedés
szabdlyal, A jelenléti jvek vezetése. Viselkedés a dolpozdlkkal
seemnben, Az Hltéx0k haszndlata. A tisztilkodas szabdlyai. A

: | munkafegyelem szabdlyai. Uzemi szolcasok

Myersanyagvizsgalatok:

. Liszt ncdvesseptartalméanal, nedvessikér-tartalmanak mérése.

. Sikérteriilés mérése. Elesztd :

- Telhajiderejének meérgse, Tomegmérések, térfopatmérésck.
Slriiségmérds
Kesztermekvizsgalatok: :
Késztermek tdmegmérése. Késztermék térfogatménése
magkiszoritdssal. Késztermeék érzdksseryi mindsitése,

- Kenvérbélzet saviokdnak mérése tenotialeinos és Titroline-os

. titrdldssal. Téltelékhanyad mérése

. Mindaégseabalyoris:

i A mindséy fogalma, A mindségszabdlyozds jopi alapjai. Az
¢lelmiszerbiztonsag elemei. A

mindséghiztositis tdrtenete. MinSsépbiztositasi rendsyerek

felsoroldsa. Jo gyartasi gyakorlat és a HACCP elemei. Kritikus

pontok azonositasa. A HACCP-késikinyy fejezetel.

HOCCP-dokumentumok, Gyirtmdnylapok tartalma,

gyirtimanylap késsitése, Uzemek mikédési engedélyei

Oraszama 32 éra

A4 A Lontakloratd eltérs | 16 ora

munkaibrma,

alkalmazisa esetén, ha

A az a képrés Graszamiba
& beszamithatd, o

21 bewsdmithatod Grawsim

': A tunanyagegvség A tananyagegység/modultémakbr tartalmanals, jellegének, a
meyvalOsitisa soTin megvalositds soran alkafmazott munkaformanalk, valamint a
alkaimazott képzesi csoport Gsszetételének ¢s igénveinelk megleleléen u madszerek a
niodszerek : kivetkezdk lehetnck: cldadas, magyarival, svemléltetds,

' megheszélcs, rendszerczés, megligveldy, epyiittes és Jndlld
tananyvag foldolgozas, csoportos Teladatmegoldas, gyakorlati
feladatok megoldésa, projektmadszer, feladatlap [citdltése, {rdsbeli
felclet, hazi feladat, laadoett feladatok pontositdsa.

# A tananyageoység A képzéshen résed vevl személyes jelenlétét, vagy intcraktiv &s
3 megvalositisa sordn tavolléti kapesolattal megvaldsuld jelenlétét igénylb csoportos
allkahnazott képzés, igény esetén konzultdcio: frontdlis oktatds, egyéni

1 munkaformik .| feladatmegoldis, csoportos munka, kooperativ csoporinmmka,

13
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kezelése. éruj&nlatmk kagatese, Villalkozisokkal kapesolatos
tisztesseges placi magatartds es villalkozds-etika, Villalkozdsok
megszintetése.

Oraszama 96 ora

A kontaktoratol eltérd | 48 ora
munkaformea
allcalmazasa esetén, ha

. oz 0 képzés Graszimaba
beszdmithato, a
beszamithard Graszéam

¥ A tananyagegyses A tananyagegysegmodul/témakir tartalmanalk, jeflegénck, a

w2 mepvalositasa sordn . | megvaldsitds soran alkalmazott munkaformanale, valamint a
alkalmazott kipzési caoport dsszetételének &z igénveinck mepfeleléen a modszerck a
madszorck kovetkezOk lehetnek: eléadas, magyarazat, szemlélteics,

' | megheszeles, rendszerezes, megfigyelés, epviittes és Gnallo
tananvag feldolgozas, czoportos feladatmepoldés, gyakorlati

: - | feladatok mepoldasa, projektmodszer, feladatlap kitéltése, irdsheli
felelet, hazi feladat, kiadott feladatok pontositisa.

1 A tananyagegyseg A leépzéshen részt vevo személves jelenl&tél, vagy interaktiv és
~ megvaldsitisa sordn tavolléti kapesolattal megvaldsuld jelenlétét igényld esoportos
alkalmavoli képzés, ipcny esctén konzultacid: frontalis oktatds, egyémi

munkalormak feladatmepoldés, cseportos munka, kooperaliv csoporimunka.

7 A tananyagegysée

a2 elvegeesérdl ax010

{ %"":5""!9 igazolas kinddsdnak
s feltételei

A tananyagegysdz elvégzéserol nem keriil ldaddsra kiildn
igazolas. A €.3.7 pontban meghatarozott feltételek teljesitése
escten a kepzés vegeén kerfil ldadésra a tandisitviny

11.4. Tananyagegység

Megneverzése Siitdipari termeékloészités

: Célia Elkésziteni a sitdipan Télkésy termékeket, srakszerien tirolni és
i felhasendbm axokat, Nyltott lennd sz (j isimeretekre, technologiai
s megoldasokrn. Térekedni a pontos munkavégzésre. Onalldan
o féilész termekeket késziteni. Betartani az fizem technolépiai
utasitasaiban meophatirozottakat,
Elkésziteni a slitdipari tészidkal, felmérni és megelizni a tésdak
készitése goran elkivethetd hibakat, Az elkészilt tésztdt - a
termékek készitése sordn - felhaszndlni. Munkdjdt kortiltekintden
végezni, kilonbds tekintettel a  techneolépiai  paraméterck
betartdsira. Ondlldan siitéipari tésztdkat késziteni. Korrigalni a
: tésztakészités soran clkivetetl eselleges hibikat,

15
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Pélsiiteményck &3 finompekiruk készitése:

A peksilitemények kéaritésdnek miiveletel. A péksiitemények
termékesoportjaba tartord :

termékek  jellemsd  anyagOsszetételeinck  (rcceptirdinak)
alkalmazidsa, A tenmékdsszetételels cltérésénel lehetdsdégei az

cbdzemi  termeékkeszitésndél.  Péksiitamdények  tégsiakéssilés

eljardsainak alkahnazasa, kdzvetett, Lkdzvetlen &s  egyéb
cljdrasokkal késziilt tcrmékek késxitéve, Vi felhasznadlasédval
leésziilt pélesiiteményck késwitése, Péksitemények

JAesetafeldolgozisi  milveleteinek  elvegzése.  Pékslitemények

kelesstesének miveletel,  technoldgiai  parmmétercinel
alkalmozdsy, Péksltemenyek siitési eljsrdsainal alkalmazasa és a
jellemzd  parametersk bedllitdsa az  fizem  kemencéin,
Peksiitemények késztermdklkczelésének miiveletei és a minduég
kovetelmények meghatdrozasa a Magyar Elelmiszerkdnyy
alkalmazdsival. A finompékdrukhos tartozd termekesoportok,
tojassal disitott tészidhd] késviilt finompékaruk, omlos tésztabil
leésuiill linompékarak, leveles tésztabo] késziilt

finompékarak &g kiemelt termékeik eldallitdsa. Finompékéruk
keszitése, A finompekiaruk

termekcsoportjdba tartozd teemcleek jellemzd anyugbssxetéleleinek
(receptirainak) allalmazasa. A termékisseetételek eltérésének
Ichetdeépei iizemi kiriilmények kixiott, Toltelékes termékek
készitése. Finompélcdrulk  készitése kiillbnbdzd tésztakészitési
eljardsollal, - '

kizvetett, kivvetlen és egyéb modokon. Kovert téeztibol késziilt

termékek készitése. [lagvominyvos, célmargarinos vagy vajas |

eljardssal keésziilt leveles tormékek készitése, Tnvers

¢s rapid gljérnssal késziilt leveles termékek készitése. Hajtogatdsi

clidrdsok alkalmazasa. A

fnompekiaruk tésaleldolgorisi miiveleteinek alkalmazdsa. A
finompékaruk kelesstésének elvégzése, a technoldgiai paramétorck
bedllitdsa, teliletkezelesi eljarasolr clvégzése. A

' finompekaruk  siitése Iildnbdzd kemencéken és a jellemzi

paramétcrek alkalimazasa.

. Finompélearuk kérztermékkezelése, €s a mindségi kdvetelmények
; meghatirowdsa 8 Magyur

Elﬂlmiszerkfin}'v alkalmazasaval

Egyedi tiplalkozasi igényl ldelégitd, hugvomanyvos és epyedi
technoldgidval készlilt termékek készitése:

Hgvedi eljarassal kesaiilt tenmelcek keszitése. Fagvasztott termékel
készitése (nyersen, elésiitve vapy készre stitve), Zsiradékban silt
termekek készitése. Lupozott torméloek késsitése, Kevert tésztdbdl

késziilt termékek készitese, Forvdvott téuestak készitése (részben '

vagy
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betartasdra. Onalléan cukrészipar tészidlkat késziteni. Korrigélni a
tésztakeszités soran ellkdvetett esetleges hibdkat,

Lzsonna-, kikészitett &s teasiiteményelet kéuzitemi. A nap
termékek csetében cpyszorll disyitd miveleteket végemni, Nyitoit
lenmi a termélrgyartissal kapesolutos (f ismereiekre, technoldgisd
megoldasokra. Elkéelerett lenni a Jo gyartasi gvakorlatban a
kenyérlélék késsitésére megfogalmazott elbirdsok berartisa irant.
Szem elott tartani az fizem sajatossdgait & adottsdgait. Onélloan,
cukriszsiteményeket késziteni, Onélléan  szervesni- meg a
munkaijat, €s képes lenni a technoldgial vallosalasok eldintésére.
(nalloan diszitd miiveleteket végesni, A disvitésben alkotd modon
részt venni.
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Culordszati nyersanyagole, eldkészild milveletek

A természetes &8 meslerséges  édesitGszerek  jellemzése,
felhasznalasi tetiletod .

A culraszathban felhaszndlt lisztek, étkezési zsiradckol, tejipari

- termekek jellemxése, technologiai szerepe, tiroldsénak szabdlvai,

* felhaszndldsi teriileted

A tojas technologiai szercpe, tartdsitotlt formai, mindségm

. kbvetelmenyei
- A culoaszatban felhasznalt gyiimdlesdk 88 magvak jellemzése, s

gviimlesdk tartdsitisa, a
tart6sitas hatdsa a gyimmdlesdkre
A cukrdsvipar jarulékos anyagainak jellemzésce, felhasznildsanak
lehetdsegai :
A cukraszipar nyversanvagainak cldkészitéae
Az cldkészitéshez hasznalt gépek, herenderések, kéziszerszimok
halcactmentes alkalmazisa, lis-itdsa
Cukriszati Télliéaz termékek:
A Telkéyy, fermékek csoportositasa
A cukorkészitmenyek csoportositasa
A culcorkeszitményekhez alkalmazott nyersanyagok elikés-itése
A fdzdtt cukorkészitinények eldgllitasa, felhawailasa
A tdlteléleek Altaldnos jellemzése, csoportositisa
A tiltelékekher alkalmazott nversanyagok elokészitésc
A bevond anyagok csoportositasa
A bevond anyagokhoz alkalmazott nversanyvagok eldkésitése
A szobahbmérseldeten  késtbb  dermedd  Dbevond  amyvagok
{csokoladé, fondan, zselé,
daboscukor, karamel]) jellemzese.
A gzobahdmérsékleten nem dermedd bevond anyagok (krémek,
habok) jellemzese.

: A tartos  gvlimdleskészitménvek  elGallitisdhoz sziikséges

- nyersanvagol elékdszitése

A felkésy termékek elfallitdsdhoz haszndlt gépek, berendezdsck,

. kéziszerszamok
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VA idkdszitetr siitemények  elédllitdedhor  hasemalt  gépek,
" berendezések &s kézisrersramok

{ A fagvilaltok csoportositdss  Osszetételiik, a faeylaltkeverék

| Alkabni diszmunkdl tervezese.
‘A kildnleges diszités nycrsanvagai, modseersi, Csokolads,

Gylimdles-, marcipin-, nugdt-, grilldzs-, krém-, csokoladé- &s

Teasiliemények:

A &des € so4 tenstitemenyek dltaldnos jellemzése, csoportositisa
A tésztn elkeszitése, az elkdvethetf hibak, azol megeléizéac,
kijavitasa

A tészta alakitisa, sfitdse, a belgjexd, kikészitd miveletek
jellemzése.

Anyaghanyad szdmilasa receptira alapjiin, a veszteségek
Tgyelembevételével

A teastitemények eldallitasahoz hazznalt gépels, berendezésck és
kéziszersziamok

l'agvlaltok, parfék, pohirkrémelk: _
A fapylalt fogalma, nyersanyagai. az Gusvsetevdls szerepe, hatdsa a
fagylalt mindadgére

készilési madja és a fagyasztas

modja seerint

A fagylaltkészités miiveletcinck jellemzése, a fagylalikéasités
hibai o .
A parfek Altaldnos jellemzése, a parfékészités milveleteinek |
jellemzésc. '
A poharkrémek dllalanos jellemzése, csoportositdsa

A poharkrémek készitésének miiveletel.

Fézott krémbol keszilt pohdrlorémel, izesitett tejszinhalikrémll
késziilt  poharkrémek, weepyes  Osseetélelll  poharkrémek
készitésének miiveleted. S '

A hipiéniai rendszabélyok alkalmazasa

A fagylaliok, parlék, poharkrémek elSallitdsahoz haszndlt pépek,
berendersések &s késigzerszimok

Diszitési miiveletek:

A diszités fopaima, célja, az egyszeri és kiilinleges diszités
miiveleteinel (bevonds, burkolds, beszdrds, formmdzas, felrakas,
fecskenderéy) jellemzése, alkalmazasa

plasztik csokolade, marcipdn,
karamell, grillazs diseek

Bonbonok:

A bonbonok altaldnes jellemzdi, nversanyagal, csoportositisa

A csokoladé temperalasanale célja, mddszerel, az egyes modszerel
jellemzése.

cukorkabonbonok jellenizése
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- Siitéipari eszkdzdk:

Siitdipari keéziszerszamok, liések, laparol, nyijtofak, edénvelr,
- habverfk, mérd- ¢&s téroldedényck, sitélapatok, siiéformak,
s szalajtdk, ccsctek, leeféle, kéziszitalk, mintd-ol, hdmérdk, specidlis
- eszlcdzdk, véddeszkdzdk, Uremi  batorzatok: munkaasstalok,
Fkigolgald asctalok, poleok, tartobakok stb. Huszndlatuk célja.
I teladatails, biztonsigos haszodlatuk, higiénigjul, tirolasuk

P A nversanyagtarolds és -el6kcszités pépei &s berendezésci:

: A raklapok, poleok, kézi széllitdeszkdzék szakszerl hasznélata,
i munkavédelmi szabalvolz,

| higiénial eléirasok. A zsakos lisadtarolas eloirasal, raklapok,
kézikocsik  hagzndlata, munkavedehnt  szabdlyok, higiémiai
eliirgsok, Ay Gimlesrtett tarolas berendezéseal, liszisildk,
liszttmtilyvel, mérlegek. Vezérelt lisztkitarolasi rendszerck. Szitalk,
a szitalas elve. A lisztcentrifugdk kezelésc, munkavédehnd
szabilyvok, higiéniai eldirdsok. Vizkcverflt, vizhiitbk,

jégpehely-  vapy  jépldsakészitdl. A sdolddlk  feladata
Programozhatd nyersanyagmér :
rendsverek, Hilldgépek kevelése, higidnidja

A kovagz- &s tésrtakészites gepel é8 herenderesei:
Dagaszidgepek csoportositasa, feladata és miikddést clve. A
spirallcart és csigavonald

gvorsdagasztégépel, valanint a keverd-hiabverd gép dllalinos
kezelése, munkavédelme,

higiéniai eldirdsai, Kovaszkeészith berendezések mikbdési elve,
: kezelése, A kovaszérleldk

czoportositasy, kezelése

- A tésziafcldolgozds gépei:
Qsztdgepel:  dugattyfis  kenyeridsstaosztd . gépek, egyéh
kenveértésstaosAdd  gépek,  kéxl osztégépek,  Idsiizenu
- siitemeénytészta-osztod gép, a folytonos mikddési siiteménytészta-
-08z{o, gombdlyvitd gépck mikddiésénel clve, lkenyértészta-
~ gdmbolyitdk, kenyérhosszformazolk,

hagettlormazok, szalagos kiflisodrdk, nyljtogépek, ¢ kombinalt
alakitogépek keretége,

munkavédelme,  higieniai eldirasai.  Fgyéb specidlis
tésztafeldolgozd gépek jellemzid

Kelesetdk:

A kelesatés  ewckdzel: szakajtok, kelesztdldda, sttllemezek,
formik, Kelesztdkamrik kiszolgalasa, higieéniaja, munkavédelme.
Kelesziok  vezérlése.  KelesztOberendezisck  miikddése. A
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alkalmazott _képzr.‘:s igény csctén konzultdetd: frontalis oktatas, egyénl i
nmunkatormik fcladatmcgﬂldés csopurms murnka, kooperativ csoportmunka. '
For .“ La—as
2 A tananyageuyseg

A tananyagegysdy elvégadsérd] nem keriil Kiaddsra kiilon
igarolds. A 9.3.7 pontban meghatarozott feltételelk teljesitéac
esetén o képzés végeén keril kiadasra a tantstiviny

”" = f%“a elvégzéserdl sz010
7 . = igazolds liaddsénak
; feltételei

12, Képesiti viesga

A képesitd vizsgiat nem a képed intézmény szerves és bonyolitja.
A szalmai képrésher kapesoloddun megszereshetd szakképesités megszerzésére irdnyuld képesits
vivsgdt a nemzeti akkreditalasrdl szO0lé térvény szerintl akkreditdld szorv 4lal személylantisild
grerveretként akkreditdlt vizsgakézpont szervezhet. A képesitd vizsga megszerveréseher seitksdges
feltételek  és  a  képesitd  vizspa  vizsgatevckenvabpeinek  résvletes  Jeirfisa a
Ittins:/iszakkepesites.ikik. ' weblapon &rhetdk ¢l a programbkivelelménvek menipontban.

A szalanai képzéshez kapesolddoan megszerzett képesild bizonyitviny dllamilag elismert, Snafld
vépzettsépl szintot nem biztositd szakképesitést tantsit,

A képesitd vizsghara hoesitds feftétele: :
A szakmal képeés kivelelményeinegk teljesitésérd] (9.3.6 pont) a letpzd intézmény dllal a |
felndtiképrés] addtazulgultatasﬂ rendszerben kidllitott tanasitvany.

| Egvéb feltételels: -

; A keépzesi program clézeles mindgitése
meptirtént.
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